
えひめつくりてマルシェ in OZU 2023 夏 開催
愛媛のつくりて達から届くサスティナブルで素敵なものに
                              触れる、味わう、体験する

 ２０２3年1⽉に開催したえひめつくりてマルシェ in OZUは、おかげさまで雪という悪
天候にかかわらず多くのお客様に来たいただきました。
6/23(⾦）〜26(⽉）に第⼆回⽬を開催いたします。
今回は、アグルビト（⼤洲の若⼿農家グループ）と共催で愛媛の職⼈さんのワークショ
ップや地元事業者とのコラボレーションにフォーカスし、更にパワーアップして開催し
ます。
⼤洲をサスティナブルな町にをお店の⽬標の⼀つで活動しており、このイベントもその
活動の⼀環でつくりての皆様のご協⼒のおかげで実現することができます。今回のテー
マは体験です！サスティナブルな町”⼤洲”でつくりてと⼀緒に体験する、つくりてのつ
くったものを味わう、そして触れる。
⼤洲市は、歴史的資源を活⽤した観光まちづくりの取り組みが、世界の持続可能な観光
地2022年TOP100選に選ばれたのに続き、今年（2023年）２⽉、国際認証機関の⾮営
利 団 体 グ リ ー ン ‧ デ ス テ ィ ネ ー シ ョ ン ズ （ オ ラ ン ダ ） が 表 彰 す る 「 The Green
Destinations Story Awards ITB Berlin 」 の 「 Culture & Tradition （ ⽂ 化 ‧ 伝 統 保
存）」部⾨にて、国内初の世界１位を受賞しています。
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えひめつくりてマルシェ in OZU 2023 夏
⽇時：6/23(⾦)- 26(⽉) 
営業時間：10:00 -17:00 
住所：今岡邸‧１階（⼤洲市⼤洲282)
今岡邸は、昭和初期まで⼤洲で栄えた養蚕業で栄華を極めた今岡製⽷のオーナー邸宅を
改装しています。１階はギャラリーとNIPPONIAの客室、2階も客室に⽣まれ変わって
います。

問い合わせ：OZU＋/⼤洲市⼤洲393 (⼤洲‧古⺠家再⽣地区）/⼭⿁（やまき）
email : ozu.plus.ozu@gmail.com
TEL : 0893-24-6710



‧6/25(⽇）
 ①ギルディング和紙ポストカード/五⼗崎社中(内⼦町五⼗崎）
    国の伝統⼯芸でもある⼤洲和紙を使って⾦箔を貼りポストカードを作ります。
 ②⽊でつくる⼀輪挿し/家具屋アカトシロ(伊予市）
 ⽊のパーツを選びサンドペーパーで磨き、オイルで塗装します。
③真珠と天然⽯のブレスレット作り/暁⼯房（宇和島市）
アコヤ真珠をひと珠選び、⾊とりどりの天然⽯を組み合わせ
ブレスレットをつくります。

つくりて：
暁⼯房（宇和島真珠アクセサリー等）/アグルビト(⼤洲産の美味しい野菜）
atochi (スパイスカレーミックス）/五⼗崎社中（⼤洲和紙 x ギルディング）
IKEUCHI ORGANIC(オーガニックタオル）/家具屋アカトシロ（⽊⼯品）
梶⽥商店（醤油‧味噌)/ iino assemble/GOOD MORNING FARM (ピクルス等）
瀧本養蚕(おおず繭せっけん）中野⼀商店（原⽊椎茸）無茶々園（有機栽培柑橘加⼯品）
藤⽥建具店（組⼦細⼯）Mountain Stream （オーガニックコーヒー）
ミヤモトオレンジガーデン（柑橘加⼯品）MUSTAKIVI
LINK WOOD DESIGN (シルクハンドクリーム）
＊ワークショップ開催者以外は商品のみとなります

ワークショップ等：
‧6/23(⾦) - 25(⽇）
 アグルビト（⼤洲市⻘年農業者協議会）の農家さんが
⼤洲野菜を直接販売
アグルビトは⼤洲の未来を担う若⼿農家さんのグループ
でいろいろな活動を熱⼼にされています。⼤洲の夏野菜
の他、エコラブスイカなど果物も揃います

‧6/23(⾦) - 26(⽉) 葵 CAFEにてアグルビト
メンバーの野菜を使⽤したコラボメニュー販売

‧6/24(⼟）午前10時30分より 
 ⼿前味噌づくり/梶⽥商店
世界の料理⼈から選ばれるこだわりの醤
油蔵”梶⽥商店”の13代⽬梶⽥泰嗣さんがと⼀
緒に愛媛の⼤⾖と有機⽶を使って味噌づくり
をします。


